Programm

Ein Tag mit der ganzen Familie! Die Kombination Plantahof-
tag und beef.ch hat so einiges zu bieten! Nebst einem breiten Angebot
an Attraktionen fiir die gesamte Familie von Seite des Plantahofs, er-
ganzt die beef.ch das Programm mit einigen beliebten Klassikern und
Prasentationen rund um das Thema (Fleisch aus) Mutterkuhhaltung.
Der Eintritt zur beef.ch und zum Plantahoftag ist kostenlos.

Samstag, 29. Oktober 2022

Zeichen-Wettbewerb «Die schinste Mutterkuh>»

Im beef.ch Zelt stehen Stifte und Papier bereit. Wer reicht uns die originellste
und schonste Zeichnung ein? Die Pramierung erfolgt um 15.30 Uhr vor Ort.

BUL-Lehrpfad «Unfallverhiitung»
Die Beratungsstelle fir Unfallverhiitung in der Landwirtschaft hat einen
informativen Postenlauf zum Umgang mit Mutterkiihnen zusammengestellt.

Rassenshow und Préventionsmassnahmen

Um 10.30 und 14.30 Uhr finden auf der beef.ch Weideflache die Rassen-
und Labelprésentation statt. Direkt anschliessend um 10.50 und 14.50 Uhr
folgt eine Demonstration zum Thema Unfallverhiitung mit den Schwerpunk-
ten «Reaktion der Rinder auf Velofahrer, Hunde und Wanderer.

Information und Erlebnis

Im beef.ch Zelt kénnen Sie einige Posten des beliebten Erlebniswegs von
Mutterkuh Schweiz entdecken und Ihre Fragen direkt an die Profis vor Ort
richten.

Foto: Mutterkuh Schweiz
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Anreise mit den OV: Mit dem Zug bis nach Landquart. Vom Bahnhof
«Landquart» zu Fuss in 10 Minuten erreichbar.

Anreise mit dem Auto: Mit dem Auto die Autobahnausfahrt
«Landquart» nehmen und auf der Kantonsstrasse (Deutsche Strasse)
Richtung Zizers/Chur fahren. Auf diesem Weg finden Sie den Plantahof am

Dorfrand von Landquart. Es sind genligend Parkplétze vorhanden.

Adresse: Plantahof, Kantonsstrasse 17, 7302 Landquart

Landquart
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Die Veranstaltung beef.ch — Erlebnis Rind geniesst 2022 das Gastrecht am
Plantahof in Landquart.

Das landwirtschaftliche Bildungs- und Beratungszentrum Plantahof ist
Kompetenzzentrum und emotionale Heimat fiir Menschen im l&ndlichen
Raum. Unter dem Motto «Lernerlebnis Plantahof» erhdlt man am Plantahof
eine breite und praxisnahe landwirtschaftliche Ausbildung. Nebst der Grund-
und Berufsbildung bietet der Plantahof laufend eine Vielzahl von Weiterbil-
dungskursen an. Fortschritt hat am Plantahof Tradition. Die landwirtschaft-
liche Beratung Plantahof stérkt die wirtschaftliche und soziale Situation der
Bauernfamilien in den Kantonen Graubiinden und Glarus.

Foto: Plantahof Landquart
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Die Mutterkuhhaltung zeichnet sich durch eine natirliche Haltung der Tiere
aus. Das Kalb bleibt nach der Geburt bei seiner Mutter. Die Fiitterung be-
steht vorwiegend aus Muttermilch, spater auch aus Gras und Heu. Kiihe
und Kélber kénnen sich frei bewegen. Sie haben taglich Auslauf, im Som-
mer auf der Weide und im Winter im Laufhof.

Der Einsatz von wachstumsfordernden Zusatzstoffen, tierischen Eiweissen
oder Fetten, gentechnisch verdnderten Futtermitteln, Soja und Palmfett ist
verboten.

Mit Fleischrassen wie Angus, Braunvieh, Grauvieh, Limousin oder Sim-
mental entsteht auf diese Weise erstklassiges Qualitatsfleisch. Fleisch aus
der Mutterkuhhaltung wird in der Schweiz unter den Marken Natura-Veal,
Natura-Beef, SwissPrimGourmet, Weiderind, Angus-Premium-Beef und

Simmentaler Original vermarktet. Es ist bei Coop, Transgourmet, Traitafina
und direkt ab Hof erhdltlich.

Eriebis £Ur die ganze Famiie

Spiel und Spass fiir Gross und Klein! Der Plantahoftag verspricht ein
Entdeckungsprogramm fiir die ganze Familie mit spannenden Einblicken
in Obstgarten, Bienenhaus und Stall, Strohballenspringen, Buabaschwin-
gen, SelVIEHs, Jungtier-Kindergarten, Pferdereiten, Traktorparcours und
vielem mehr.

Auch kulinarisch bietet der Plantahoftag fiir jeden etwas: Von «Ghackets
mit Hornli» (ebenfalls mit Fleisch aus Mutterkuhhaltung), dber Biindner
Klassiker wie die Gerstensuppe bis hin zu den «Opfelkiiachli».

Foto: Plantahof Landquart
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Natura-Beef und Natura-Veal fiir Entdecker! Markus Donz und sein
Team verwdhnen Sie im beef.ch Zelt am Plantahoftag mit einem ganz
besonderen Speisenangebot. Die Familie Donz lebt auf dem Birkenhof in
Urmein. Sie halten Alpenschweine, ziichten Wagyu Rinder und betreiben
ein Eventcatering.

Unter dem Motto «from nose to tail» wird ein Degustationspléattli an-
geboten, bestehend aus vier kleinen Gerichten vom Natura-Beef und
Natura-Veal. Als Klassiker finden Sie erganzend einen Burger a la Markus
Donz auf der Karte.

Probieren Sie die Kostlichkeiten und lassen Sie sich von neuen (alten)
Rezepten (iberraschen und inspirieren.
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